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La mousse au chocolat

 Pour commencer, tu as besoin des ingrédients suivants : 1



La mousse au chocolat

 Tu as aussi besoin des ustensiles suivants : 2
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 Casser le chocolat en morceaux 3
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 Remplir la casserole d’eau 4
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 Mettre la casserole à chauffer 5
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 Mettre le chocolat dans un saladier 6
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 Ajouter le sucre (facultatif) 7
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 Mettre le saladier sur la casserole d’eau (au bain-marie) 8
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 Séparer les blanc des jaunes d’oeuf 9
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 Battre les blanc en neige 10
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 Ajouter les jaunes au chocolat fondu 11
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 Ajouter délicatement les blanc au chocolat 12
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 Verser dans un plat de présentation 13
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 Mettre au frais plusieurs heures 14



C’est prêt !


